
〈ごあいさつ〉
　秋も一段と深まってきましたね。
いつも当店をご利用いただきまして、ありがとうございます。ご来店頂いた時に、お伝えきれ
なかった想いや、情報,さらにお客様からのご質問に少しでも多くお答えできる場となり
よりプティルを身近に感じて頂ければ幸いです。
 2022年５月より、ディナータイムは完全予約制になりました。（当日予約１４時迄）

ご予約にご協力よろしくお願いします。

　おかげさまで　なんと！

　11月２日～11月27日
日頃の感謝を込めまして、特別メニューをご用意いたしました。

★21周年祭限定　特別メニュー★

≪周年ランチ≫ ・自家栽培有機無農薬サラダ

・本日のカップスープ

・魚介と野菜のエビクリームソースグラタン

・自家製パン、食後のお飲み物

☆周年ランチ＋選べるデザート･･･2,800円（税込）
　　　　　　　　　＋ミニデザート･･･2,500円（税込）
　　　　　　　　　デザート無し･･･2,200円（税込）

　その他の通常ランチAコース2,400円（税込）～、Bコース3,300円（税込）～もあります。

≪周年ディナー≫・付き出し

・オードブルバリエ（ポタージュ付き）

・本日の鮮魚料理 　4,500円（税込）
・国産牛ホホ肉の赤ワイン煮込み （通常5,800円相当）

又は、ラムのロースト ランチ時は要予約

・フランス産 栗プリンとシャーベット

・自家製パン、食後のお飲み物

☆さらに、期間中どのコースメニュー（ランチ、ディナー共）ご注文で素敵なプレゼント！
※期間中ディナータイムは、周年特別メニューのみになります。（ご予約のみ他もご用意致します）

※混雑が予想されますので、ご予約お願いします。
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プティルのクリスマス

《ランチ》　【11/24～年内】
・自家栽培有機無農薬サラダ

・七面鳥のパイ包み

・クリスマスデザート

・手作りパン

・食後の飲み物 2,200円（税込）

《ディナー》　【12/23～25限定（この期間はクリスマスディナーのみの営業になります）】
・付き出し

・海老と野菜のテリーヌ　バーニャカウダアイス添え

・七面鳥のロワイヤルスープ

・お好きなメイン1品

　＊国産牛フィレ肉のステーキ、

　　　　　　　シェフ特製赤ワインソース

　＊鮮魚とあさりの紙包み焼き、レモングラス風味

　＊岐阜県産鹿のステーキ　クランベリーソース

・手作りパン

・（デザート）雪のクリスマスツリー

・コーヒーｏｒ紅茶ｏｒハーブティー 7,500円（税込）

〈クリスマステイクアウト　12/22～25限定〉

 ☆毎年好評の ホームパーティーセット、野菜多めのオードブル もご予約受付中！

詳しくは別紙（今年は綺麗！）で…。

☆11月中旬から、大人気！シュトーレン販売開始！

プレーンとチョコ　2種類あります。1本1,980円（税込）

※数量限定のため、お取り置きも承ります。



その1･･･プティルフォンデュ５７号から（来年３月より）個別発送致しません。

　　　　※紙の媒体は、店頭、マルシェ、出店時にはあります。そちらで受け取りを。

　　　　※どうしても紙が欲しい方、シェフにご相談ください。

その2･･･公式LINEアカウントがパワーアップしました。アンケートにお答えください。

以前に登録した方もアンケートに答え、自分の欲しい情報を選んでください。

お誕生日、記念日特典。その他限定クーポンなど企画しております。

　　　 アンケートに答えないと、各種情報は届きません。

☆シェフが教える登録方法（順番にたどれば出来る！）

①　LINEの画面を開き、画面の下の

ホームを押し、ページを開く！

②ホームのページの右上の 　　　　⇦このマークを押す
（友だち追加のページ）

③友だち追加の上の真ん中

　を押してこの新聞の左上のQRコードを読み込む。

④⇦左の様な画面が出てきます。登録完了。

⑤ここから、アンケートにお答えください。

画面下に６個のボタンが出てきます。
それぞれを押すと更に詳しい情報が出ます。
☆予約簡単！
☆メニューも詳しくわかります。
☆他のSNSも簡単にとべます。
☆よくあるご質問にもお答えしてます。
☆アトリエプティル情報も
☆友達に紹介も簡単

以前　LINE登録していただいた方、
こちらをタップして、アンケートにお答えください。

ビストロ プティルから 重要 なお知らせ



☆“プティルマルシェ”
日曜朝市やってます。フレンチお惣菜、まかない食堂シリーズ、焼き立てパンなど

場所： アトリエ プティル（ビストロ プティル横）

日時： 毎月第２、第４日曜日　朝８時～９時まで

10/22　11/12　11/26　12/10　年内終了　年始 1/28～

☆期間限定キッシュにご注目！ ※ご注文は２日前までに、引き取り時間ご指定ください。

◎11月、12月　…鶏ごぼうときのこの和風キッシュ

◎１月、 ２月　…レンコンとツナのキッシュ

上記の限定キッシュ　いずれも　2,800円（税込）

その他レギュラーキッシュ ジャガイモとベーコン　2,600円（税込）

　（年中販売） サーモンと白ネギ　　2,900円（税込）

☆テイクアウト（お持ち帰り）では・・・（2日以上前までの予約　クリスマス期間除く）

　キッシュ（↑参考）はもちろん、オードブル盛り合わせ、ポタージュなどもご用意できます。

・Ｓサイズ（２人目安）　  3,300円（税込）以上～

・Ｍサイズ（3～４人目安）5,500円（税込）以上～

・Ｌサイズ（5～６人目安）7,000円（税込）以上～

　　※食材、リクエストにより価格は変動します。

Ｓサイズ２８㎝ Ｍサイズ３２㎝ Ｌサイズ３８㎝ 　　※ご予算、人数に合わせて、お作り致します。

　　　←会合などの集まりには個別でもご用意いたします。

(個別の場合　１人様2,500円（税込）以上～）

　　　スープやパン、リクエストにもできるだけ応じます。→

　　　他に自宅で用意されるものを教えていただくと、バランスを考えメニュー提案いたします。

（例…子供が多い？酒のつまみ？肉が多め？スープ？デザート？パン？こんな感じの情報教えてください。）

☆新年の営業について

２０２４年１月元旦　　臨時休業
２日 火曜定休日
３日 通常営業 (メニュー制限あり　要予約）
４日 通常営業 (アワビランチ開始）

＝＝＝

中止



ネイリストYuちゃんのここだけプティル裏話！
スタッフYuです。シェフとスタッフみんなの会話を日記風に報告します。

【お盆明けの定休日】

シェフ…「私＆スタッフPちゃんの誕生日会　店で、BBQするぞー」

スタッフH…「その日は、本業があるので参加できません。」

他のスタッフみんな…「え～残念・・・。　で！、で！　海鮮？　肉？　今年は、なに食べられる？？？」

ネイリストYu…「まだ暑いから、外はいやだなぁ～？　店の中で涼しく食べたい！」

シェフ…「また？（以前にもあった）俺１人で　外で焼いて、みんなは店内。はいはい、去年と同じ」

　　　「みなもと牛４等級と活オマール海老焼くぞー」

食材色々↑　　カナダ産活オマール海老↑　　スタッフP制作ケーキ「にゃんこ先生」↑　外で独りで焼くシェフ↑　　

シェフ･･･「わーい！　スタッフPちゃんが、夏目友人帳のにゃんこ先生ケーキ作ってくれた～。」

スタッフP･･･「シェフの作った、レモンタルトさっぱりしてて　おいし～い。→」

スタッフT･･･「オマール海老、炭で焼いたらめちゃくちゃ　うまぁ～。」

ネイリストYu…「５０過ぎのおっさんが、キャラクターケーキで喜ぶのも珍しい。」

こんな、個性いっぱいのビストロ プティルです。

【１０月の第2月曜日　定休日】

シェフ…「今度は、スタッフHちゃんの誕生日会やるぞ～！　Hちゃん　何、食べたい？？」

スタッフH…「カニ！」

シェフ…「じゃー鍋だな。スタッフPちゃん　またケーキお願いしてもいいかな？」

スタッフP･･･「いいですけど、Hちゃん甘い物苦手なので、選択の幅が狭いけど･･･」

　渡り蟹、ズワイガニ、ブリ、サーモン、野菜の鍋　↑　　〆の雑炊　↑　　スタッフP制作「タルトプリン」↑

ネイリストYu･･･「プティルは、食べるネタしか無いの？　まあ私は、その目的で10年近く在籍してるけど･･･笑」




