
<ごあいさつ>

<ごあいさつ>
桜の花の便りも聞こえ始め、温かくなってきましたね。
いつも当店をご利用いただきまして、ありがとうございます。
ご来店頂いた時に、お伝えきれなかった想いや、こだわり、さらにお客様のご質問に
少しでも多くお応えできる場となり、よりプティルを身近に感じて頂ければ幸いです。
コロナも落ち着き、皆様のご来店を心よりお待ちしております。
LINE公式アカウントの登録、ご利用もよろしくお願いいたします。

3月、4月の限定ランチ（1日15食限定　4/30まで）
フォアグラランチ　   お見逃しなく！
・有機無農薬自家栽培のたっぷり温野菜と自家製ベーコン

・本日のポタージュ

・フォアグラと玉子のソテー、マデラソース

・自家製パン

・食後の好きな飲み物

　☆フォアグラランチ＋選べるデザート…3,600円（税込）
　　　　　 　＋ミニデザート･･･3,300円（税込）
　 　　　　　　デザート無し･･･3,000円（税込）

Aコース 2,400円（税込）、Bコース 3,300円（税込）もあります。

5月、6月の限定ランチ（1日15食限定　6/30まで）
スペアリブランチ　お楽しみに！
・有機無農薬自家栽培のサラダ

・本日のポタージュ

・スペアリブのコンフィーとたっぷり野菜

・自家製パン

・食後のお好きな飲み物

☆スペアリブランチ＋選べるデザート…2,800円（税込）
　　 　　　＋ミニデザート･･･2,500円（税込）
　 　　　　　デザート無し･･･2,200円（税込）

Aコース 2,400円（税込）、Bコース 3,300円（税込）もあります。

〈予告〉　7、8月は、毎年恒例　カナダ産活オマール海老フェア開催。
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ビストロ プティル　LINE公式アカウント誕生！

☆８つのメリット

・その1…登録時にオリジナルドリンク無料券がもらえる。

・その2…予約、問い合わせが　そのままLINEで可能。

・その3…最新情報が届く。

例…企画ランチの案内

　…マルシェのメニュー

　…限定食材入荷の案内　　など

・その4…ランチメニュー、ディナーメニューがすぐ確認出来る。

・その5…プティル営業、イベントカレンダーがすぐ確認出来る。

・その6…テイクアウトメニューの確認、そのまま予約出来る。

・その7…まかない食堂の動画が見られる。

・その8…プティルフォンデュ（プティル新聞）いつでも見られる。

☆シェフが教える登録方法（順番にたどれば出来る！）

①　LINEの画面を開き、画面の下の

ホームを押し、ページを開く！

②ホームのページの右上の 　　　　⇦このマークを押す
（友だち追加のページ）

③友だち追加の上の真ん中

　を押してこの新聞の左上のQRコードを読み込む。

④⇦左の様な画面が出てきます。登録完了。

←画面の下にこのようなボタンが出るので
触ってみてね。

ここ押すとトーク画面に切り替わるよ。

このLINE公式アカウントが、使いこなせていつも

郵送する紙のプティルフォンデュ（新聞）を

必要ない方は、トークから名前と郵送無しと

お知らせください。

資源、コストカットにご協力お願いします。

シェフからのお願い



☆期間限定キッシュにご注目！ ※ご注文は２日前までに、引き取り時間ご指定ください。

◎3月、 4月…スモークチキンとポテトサラダとコーンのキッシュ

◎5月、 6月…スペアリブのキッシュ

上記の限定キッシュ　いずれも　2,500円（税込）

その他レギュラーキッシュ ジャガイモとベーコン　2,300円（税込）

　（年中販売） サーモンと白ネギ　　2,600円（税込）

☆テイクアウト（お持ち帰り）では・・・（2日以上前までの予約）

　キッシュ（↑参考）はもちろん、オードブル盛り合わせ、ポタージュなどもご用意できます。

・Ｓサイズ（２人目安）　  3,300円（税込）以上～

・Ｍサイズ（3～４人目安）5,500円（税込）以上～

・Ｌサイズ（5～６人目安）7,000円（税込）以上～

　　※食材、リクエストにより価格は変動します。

Ｓサイズ２８㎝ Ｍサイズ３２㎝ Ｌサイズ３８㎝　　※ご予算、人数に合わせて、お作り致します。

　　　←会合などの集まりには個別でもご用意いたします。

(個別の場合　１人様2,500円（税込）以上～）

　　　スープやパン、リクエストにもできるだけ応じます。→

　　　他に自宅で用意されるものを教えていただくと、バランスを考えメニュー提案いたします。
（例…子供が多い？酒のつまみ？肉が多め？スープ？デザート？パン？こんな感じの情報教えてください。）

◎　大人気！　まかない食堂メニュー　

・アンガス牛（ガーリック醤油味）　  　 　　　950円

・イベリコ豚（オニオンビネガー味）　　　　 　　750円

・鶏モモ肉のトマト煮込み　　　　 　　　    530円

・魚とおからのハンバーグ黒酢南蛮あん　 　　530円

・鮎の甘露煮（シェフの実家の老舗の味）　 　 350円

・旬野菜のミネストローネ　　　 　　　　 　　350円

・鴨のテリーヌ　　　　　　　　　　　 　　500円👈自然解凍のみ

・ミートソース　　　　　　　　　　　　　　350円

・ラムステーキ（ハニーマスタード）　 　　    1,050円

・季節のポタージュ　　　　　　　 　　 　 350円👈牛乳200CC加えて温める

・愛媛県産ブリのカマ（柚子胡椒風味）　　　　580円

・豚バラ肉のみそ煮　　　　 　　　　　 　 650円

・ハチノスのトマト煮込み　　　　　　　　　　680円

・クレープシュゼット　　　　　　　　　　　  550円

大きめの鍋でお湯を沸かし、沸騰しない程度の火加減で、袋を開けずそのまま湯煎。解凍したものなら5分、冷凍のままなら8～10分。

※地方発送（送料別）も承ります。

※マルシェ、プティル営業時間、ご連絡頂ければいつでも購入可能です。



☆営業について
定休日　：　毎週火曜日と第2月曜日（祝日の場合も休み）

ディナータイムは、完全予約制（当日予約１４時迄）　ランチも予約推奨
LINE公式アカウント、ホームページからのご予約は前日迄でお願いします。

お急ぎの場合は電話が確実です。

☆前日までにご予約の方には、ささやかですが粗品をご用意いたします☆
※当日予約、当日人数変更は　対象外とさせていただきます。

※粗品は、季節によって異なります。

※ホットペッパー、ヤフーグルメのサイトよりのご予約は対象外です。

 　ビストロ プティル出店情報＝臨時休業

★　4/9（日）若宮神明社（例大祭）出店　10時～15時
（一宮市奥町堤下二95）

※プティルマルシェは 通常開催！

★　4/15（土）16（日）　愛知牧場（ひつじフェスタ）出店
（日進市米野木町南山977）

★　5/6（土）杜の宮市（真清田、本町周辺）出店（当店は真清田神社楼門前かな？予定）

☆“プティルマルシェ”

日曜朝市やってます。フレンチお惣菜、まかない食堂シリーズ、焼き立てパンなど

場所： アトリエ プティル（ビストロ プティル横）

日時： 毎月第２、第４日曜日　朝８時～９時まで

3/26　　4/9　　4/23　　5/14　　5/28　　6/11



ネイリストYuちゃんのここだけプティル裏話！
スタッフYuです。シェフとスタッフみんなの会話を日記風に報告します。

ネイルYu…「今回は、〈スタッフＴちゃんの持ち込み企画〉プティルスタッフを、ハリーポッター的 性格タイプ分け

　　　　するとどうなるか？を発表していきます。ハリーポッターを知らなくても（私も）わかりやすく解説します。

　　　　皆さんは、どのタイプですか？」

　　 ・型破り

・やられたらやり返す

・我が道を行く

・世の中、敵か味方の２種類しかないと思っている

・肝の座った人

・プライドが高い

・思い立ったら即実行

・わりと気分屋

・ある日突然飽きがくる

・知的好奇心が旺盛

・義理堅く正直

・空気読み過ぎてたまに疲れる

・何かをコツコツ積み重ねるの好き

・のんびりしていると言われる

・目立つことは得意でない

・意外と尽くすタイプ

・合わない人は一目で分かる

・意識高い

・批判されるとむしろ燃える

・無理に突っ走ることはしない現実主義者

シェフ･･･「ハリーポッターは、全く知らないけど　私は全て当てはまっている。(ﾟДﾟ)

　　　　YuちゃんとＰちゃんが、気が合うのも納得。性格タイプ分けと、大食いは無関係なのね。（笑）」

Ｔちゃん…「なるほど　なるほど･･･ＹuちゃんとＰちゃん、シェフは予想通りでした。」

ネイルYu･･･「プティルは、こんな個性派揃いです。よろしくお願いします。」

【２月２４日】

スタッフＰちゃんが運転免許取得しました。

シェフ･･･「昨年６月から自動車学校に行き始め、長かったなぁ～。まぁ 学業、バイトしながらだから仕方ないけど

　　　　おめでとう！　車庫入れ練習が必要みたいだね･･･」

Ｐちゃん･･･「遺書書いたら、助手席に乗せてあげますよ。」

Ｄさん･･･「じゃー、用意するか～」

シェフ･･･「(;ﾟロﾟ)　　Ｄさん、乗りたいんだ～」

プティルスタッフは、

・シェフ

・Ｈちゃん

プティルスタッフは、

・Ｔちゃん

・Ｄさん

プティルスタッフは、

該当者なし

プティルスタッフは、

・ネイルYuちゃん

・Ｐちゃん


