
<ごあいさつ>

 いつも当店をご利用いただきまして、ありがとうございます。
『ビストロプティル』もおかげさまで20年目に突入いたしました。
ご来店頂いた時に、お伝えしきれなかった想いや、情報、さらにお客様からのご質問に
少しでも多く、お応えできる場となり、よりプティルを身近に感じて頂ければ幸いです。
今後ともよろしくお願いします。 スタッフ一同

     1月、2月の限定ランチ（1日15食限定　2/28まで）

あわびランチ
・本日のオードブル（ミニポタージュ付き）
・愛媛産養殖あわびとたっぷり野菜の蒸し焼き
・自家製パン
・食後の好きな飲み物

2,000円（税込2,200円）
※+250円で本日のミニデザートがつけられます。

その他の通常ランチ
Aコース2,000円（2,200円）、Bコース2,700円（2,970円）もあります。

　 3月、4月は大人気の〝フォアグラランチ〟

　　・有機無農薬自家栽培のたっぷり温野菜と自家製ベーコン
　　・本日のポタージュ
　　・フォアグラと玉子のソテー、マデラソース
　　・自家製パン
　　・食後のお好きな飲み物

1,850円（税込2,035円）
※+250円でミニデザート（イチゴのハイビスカスジュレ）

　2022年今後の企画ランチ予定　・・・ 5、6月 スペアリブ
7、8月 カナダ産 活けオマール海老
9、10月鴨のコンフィー
11月 19周年祭
12月 クリスマスランチ

　　　その他の通常ランチA　Bコースもあります。
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《ビストロ プティル からのお知らせ》

　おかげさまで、ビストロ プティルは今年で２０年目に突入しました。まだまだ、コロナ禍ですが、

多くのお客様に支えられ、感謝の念にたえません。以前よりお席の間隔を空けるため、客席数を

減らしています。そのため、お断りの件数も増えております。ご予約にご協力お願いします。

今後、定休日は祝日関係なく、毎週火曜日と第2月曜日とさせて頂きます。

★2022年も予約推進運動を致します。

☆前日までにご予約の方には、ささやかですが粗品をご用意いたします☆

※当日予約は対象外とさせていただきます。

※粗品は、季節によって異なります。

※平日の夜、予約がない場合は臨時休業する場合があります。

※数年後、完全予約制の店を目指します。

★Go To Eat あいちの券、あいち若者ワクチン接種促進キャンペーンの券、ご利用頂けます。

（テイクアウトでも可　　2022/2/28まで）

★あいスタ認証店（三ツ星）を獲得した、安心安全なお店です。

★ビストロ プティルのディナータイムのご案内
ディナーは3種のコースがあり、どのコースも全体のボリュームは同じですが、使用している食材、構成でお値段が違います。

・気まぐれコース…3,000円（税込3,300円）

付き出し、オードブル、お魚料理、お肉料理、デザート、食後の飲み物（おまかせスタイルで、プティルが初めての方はおすすめ。）

・Aコース…3,700円（税込4,070円）

付き出し、オードブルの盛り合わせ、お肉又はブイヤベース、お好きなデザート、食後の飲み物（メイン料理、デザート選択可能。）

・Bコース…5,000円（税込5,500円）

付き出し、お好きなオードブル、ポタージュ、お好きなメイン、お好きなデザート、食後の飲み物

　　（オードブル、メイン、デザートまで選択でき、お好みのコースが組み立てられます。）

★大好評の冷凍テイクアウトシリーズ

「まかない食堂」も販売中！ 詳しくは動画みてね！→

大きめの鍋でお湯を沸かし、沸騰しない程度の火加減で、袋を開けずそのまま湯煎。解凍したものなら5分、冷凍のままなら約10分。



　　キリトリ

　　☆1月、2月 　　☆1月、2月 　　☆3月、4月 　　☆3月、4月

　　限定キッシュ 　　限定キッシュ 　　限定キッシュ 　　限定キッシュ

　　　300円引 　　　300円引 　　　300円引 　　　300円引

☆ 期間限定 キッシュのテイクアウト にご注目！
※ご注文は2日前までに、引き取り時間をご指定ください。

　今までのレギュラーキッシュ以外に、２ヶ月ごとに、限定キッシュを発売します。

◎　１月　２月　・・・レンコンとツナのキッシュ

　◎　３月　４月　・・・スモークチキンとポテトサラダとコーンのキッシュ

上記の限定キッシュ　いずれも　2,400円（税込2,592円）

　 　　⇓
プティルフォンデュ読者限定クーポン利用　　2,100円（税込2,268円）

◎　レギュラーキッシュ　　・ジャガイモベーコン　　2,000円（税込2,160円）

 　　（年中販売） ・サーモンと白ネギ　  2,400円（税込2,592円）

※ご注文は2日前までに、引き取り時間をご指定ください。

☆テイクアウト（お持ち帰り）では・・・（2日以上前までの予約）

　キッシュ（↑参考）はもちろん、オードブル盛り合わせ、ポタージュなどもご用意できます。

・Ｓサイズ（２人目安）　 2,750円（2,970円）より

・Ｍサイズ（3～４人目安）4,600円（4,968円）より

・Ｌサイズ（5～６人目安）6,200円（6,696円）より

※食材、リクエストにより価格は変動します。

Ｓサイズ２８㎝ Ｍサイズ３２㎝ Ｌサイズ３８㎝

ご予算、人数に合わせて、お作り致します。

他に自宅で用意されるものを教えていただくと、バランスを考えメニュー提案いたします。

（例…子供が多い？酒のつまみ？肉が多め？スープ？デザート？パン？こんな感じの情報教えてください。）

☆“プティル マルシェ”
日曜朝市やってます。フレンチお惣菜、まかない食堂、焼き立てパンなど

場所：　アトリエ プティル(ビストロ プティル横）

日時：　毎月第２、第４日曜日　朝８時～９時まで 1/23　2/13　2/27　3/13　3/27



ご存知の方も多いと思いますが、先日中日新聞に掲載されました。

ネイルYu・・・「今回のプティルフォンデュ、これで１ページ使ったら、記事サボってないですか？」

シェフ・・・「そ、そ、そんな事ないよ。　ラムの注文がすごく増えた。うち　ラム屋さん？」



スタッフWちゃんのここだけプティル裏話！
スタッフWです。シェフとスタッフみんなの会話を日記風に報告します。

【2021年11月のとある日】

スタッフW…「この度１２月をもちまして、ビストロ プティルを退職することになりました。約８年間お世話になりました。」

シェフ…「長い間　ありがとうございました。送別会 どこか食事に行こうか？ どこがいい？」

スタッフW…「どこか行くんじゃ無くて、プティルのブイヤベースが食べたい。」

シェフ…「うちでいいの？」

ネイルYu…「えっ～！　Wさん欲ないなぁ～、もっと、カニとかフグとかフォアグラとか…」

シェフ…「Yuちゃんが、食べたいだけでしょ。」

スタッフW…「じゃ～、鹿とか鳩とか？」

ネイルYu…「フォアグラは？　ソフトシェルは？　温かいチョコレートケーキは？　あと・・・」

シェフ…「誘導尋問するな！　あおるな！　鹿はまだ捕れてないから 鳩ね。」

と言うことで・・・

・フォアグラ　　　・ソフトシェル　　　・ブイヤベース　　　　　・鳩のロースト　　　　・チョコレートケーキ

スタッフW…「皆様長い間ありがとうございました。　ネイルYuちゃん、シェフのこと頼むね。」

ネイルYu…「無理っす。」

【クリスマス周辺の日】

クリスマスのテイクアウト、クリスマスランチ、クリスマスディナーで仕込みに追われるシェフ

シェフ…「仕事に終わりが見えない！　睡眠時間…２時間半が４日間続いてる。」

スタッフT  …「初めてのクリスマスですけど、シェフ壊れそう…　大丈夫ですか？」

シェフ…「うん、毎年クリスマスを超えると、寿命が縮む気がする。今年は、ユンケル５本使った！」

スタッフT …「そんなにハードとは、知らなかった。」

ネイルYu…「シェフこれでも昔よりは、お断りするの増えたんだよ。昔はもっと予約取って、私 切れたことあるから」

シェフ…「昔のその話はやめて…」

【２０２２年１月のとある日】

シェフ…「今日は、夜予約がないのでランチ終わったら、臨時休業にする。」

ネイルYu…「今日、１４時～ネイルの予約入ってますけど…」

シェフ…「鍵 渡しておくから、戸締まりよろしく。根尾から、鹿が罠にかかった連絡入ったから行ってくる。」

ネイルYu…「スタッフのグループLINEに、鹿の捌く前の写真送らないでくださいよ。」

シェフ…「えっ、見てみたいかと思って…」

ネイルYu…「まぁ、美味しいから許しますけど…、皆様、一度ご賞味あれ、オススメです。」 　↑根尾の風景


